
DINNER

APÉRITIF

クラシックベリーニ 1600

ビルカール サルモン ブリュット レゼルヴ 2200

bills house 日本酒 by 澄川酒造 東洋美人  
酒未来 純米吟醸 2023 山口 1050

The Botanist ジン 柚子 コリンズ 1600

bills ネグローニ  
- ジン、チナール、アペロール 1400



SMALL PLATES

ノッチェラーラ種オリーブ 
&マルコナ・アーモンド 1200

ハモン・イベリコ reg 1400  lge 2300

マグロのタルタル  
- アボガドクリーム、コーンチップス、 

ライム&チリスパイス 2100

キャロットのピクルス  
- リコッタチーズ、ディル、ミント 1800

ズッキーニチップス  
- ニゲラシード、レモンヨーグルト 1800

クルディテ - フレッシュベジタブル、 
クルミと味噌のディップ 1700

グラブラックスサーモンときゅうりのサラダ、 
ライトースト添え – ホースラディッシュドレッシング、 

ディル 2000

フリットミスト - ヤリイカ、フェンネル、 
ししとう、セージ、アイオリ＆レモン 2100

インゲン豆とトマトのブレゼ  
- ブラータチーズ、ガーリック 1800

スパイシーフライドチキン  
- コチュジャンソース、ピーナッツ、 

レタス、ミント＆コリアンダー 1850



SALADS

ローストチキンサラダ 
- レタス、インゲン、セロリ、クルトン、 
グリーンゴッデスドレッシング 2400 

チョップドサラダ- グリーンビーンズ、 
ズッキーニ、トマト、キャベツ、ひよこ豆、 

ビーツ、シトラスセサミドレッシング 2100

add

+ ハロウミチーズ / アボカド 650

+ グラブラックスサーモン / グリルドチキン 680

SCHNITZELS

シュニッツェル 仔牛 3500 / チキン2600 
+ ケッパーブラウンバター  

or タラゴンマスタードマヨネーズ  
or グレモラータ

パルメザンチキンシュニッツェル 
- クリームコーンとフェンネルサラダ 2900

仔牛のシュニッツェル 
- ポテトハーブサラダ、オニオンピクルス、 

クレソン 4100



MAINS

エビとルッコラのリングイーネ 
- ガーリックチリオイル、バター、レモン 2600

真鯛、ムール貝、アサリの蒸し焼き 
- グリーンソース、ズッキーニ 3100

フェンネルのリゾット  
- クルミ、ディル、リコッタ 2500

サーモングリルの西京マリネ 
 - 白味噌＆コチュジャン、揚げナス、 
ハーブサラダ、みりんソース 3100 

+ 玄米 350

アンガス牛フィレステーキ  
- ポルチーニのシーズニング、 

マッシュルームのピューレ添え 5200

シュリンプバーガー 
- レモングラスドレッシングとアイオリ、 

レタスとラディッシュのサラダ、フレンチフライ 2800

和牛チーズバーガー  
- メープルベーコンクランチとグリーントマト、 
きゅうりのディルピクルス、オニオンアイオリ、 

フレンチフライ 3000

ココナッツカレー - カイラン菜、玄米 
+ 白身魚、エビ 2800 

+ 豆腐、カボチャ 2550

sides

ほうれん草のソテー 1050 

bills グリーンサラダ - 柚子コショウドレッシング 1450

ブロッコリーのグリル - シトラスセサミドレッシング 1150

クリスピーチリポテト 1000



税込価格です。
食物アレルギーをお持ちの方はスタッフにお申し付けください。

SWEET

ベイクドチーズケーキ  
- ヘーゼルナッツとそば粉のクランブル、 

ブルーベリーコンポート1600

コールドドリップコーヒーティラミス 1600

リコッタパンケーキ - フレッシュバナナ､ 
ハニーコームバター 2400

パブロバ - イチゴ、ラズベリー、 
ピスタチオ、ヨーグルトクリーム 1600


